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Inoculation artificielle des graines de légumineuses

avec des bactéries fixatrices d’azote

Les bactéries qui vivent en symbiose avec
les légumineuses appartiennent au genre Khi-
zobium. 11 en existe des espéces qui sont spé-
cifiques pour différents groupes de ces plantes,
raison pour laquelle on conseille, chaque fois
que c’est possible, d’employer, pour l'inocu-
lation artificielle, des bactéries prélevées sur
des plantes de méme espéce.

Obtention des mnodules. Lorsque les
plantes cultivées .en plein champ ne pré-
sentent pas de nodosités dans leurs racines, ou
que la plantation est faite a une grande dis-
tance du laboratoire, on peut essayer d’ob-
tenir la formation de nodosités en cultivant
la légumineuse dans des vases contenant de la
terre bien fumée avec du fumier.

Prélévement des bactéries. — Les nodules
choisis pour le prélévement doivent étre, de
préférence, bien développés et de couleur
rosée, car ce sont les plus sains. Il faut d’abord
les laver dans de l'eau tiéde puis les plonger
dans une solution de bichlorure de mercure et
d’acide chlorhydrique (1 g dupremier et 2,5 cc
du second pour 500 cc d’eau). La durée de
I’exposition est en général de 5 minutes ; les
nodules de soja ou de dolique peuvent rester
30 minutes dans la solution. On déplace le
sublimé en faisant passer la matiére dans des
des tubes d’eau distillée ou en la lavant dans
une solution faible de sulfure d’ammonium,

(1) D’aprés J. FrRaNCO DO AMARAL : Bacte-
rias fixadoras de azoto que vivem en simbiose
con as leguminosas.

« O Biologico », nov. 1949, pages 220-21.

On introduit les nodules désinfectés dans des
tubes stérilisés et on Jes écrase avec une ba-
guette, ou entre deux plaques de verre; on
prépare les plaques de prélévement avec le li-
quide blanchitre obtenu.

On s’assure que les nodules choisis sont
d'origine bactérienne en colorant au gram le
le reste du liquide obtenu par écrasement des
nodules ; on doit apercevoir les formes de
massue X et Y typiques du genre Rhizobium.

Formation des colonies. — En général, les
bactéries du groupe luzerne, tréfle, haricot se
développent rapidement sur plaques de man-
nitol-agar agar en formant en 5 a 7 jours des
colonies a surface bien définie ; celles du groupe
soja-dolique-lupin se développent lentement ;
les colonies sont humides, brillantes, un peu
translucides, & bords lisses, généralement
visqueuses et elles forment des fils quand on
les touche ; elles ne sont pas chromogénes;
elles sont opaques ou de couleur de la craie
suivant leur age.

Miliew de culiure spécifique
pour le Rhizobium.

Agaragar. ... ........0uui.. 15 gr.
Mannitol. . ................. 10
Phosphate bipotassique. . . . ... 0,5
Sulfate de magnésium. ....... 0,2
Chlorure de sodium. .. ....... 0,1
Sulfate de calcium. . ......... 0,05
Carbonate de sodium. ........ 3

Eau delevure, ..............
Eau distillée. . .. ............ 900

(1)

Préparation de I'eaw de levure. — Mélanger
le ferment avec de ’eau (6 pastilles de ferment
par litre) et laisser reposer pendant deux heures
4 la température ambiante ; passer a l'auto-
clave a4 100° C. pencant 40 & 60 minutes;
n’employer qu’au bout d’une semaine.

Moyen de conservation. — Dans la formule
ci-dessus, introduire 10 gr de saccharose au
lieu de mannitol et réduire a 10 cc la quan-
tité d’eau de levure.

Méthode d’inoculation des semences.

1. Conserver la culture dans I'obscurité
jusqu’au moment de son emploi.

2. Employer 4 tubes de culture par litre
de lait écrémé.

3. La quantité de lait employée est géné-
ralement de 1 litre pour 12 kgs de semences.

4. La culture en tubes doit étre versée dans
du lait contenant 1 9 de phosphate de calcium.

5. Au moment de leur inoculation les se-
mences doivent étre étendues sur une aire
propre ; on les asperge avec le lait contenant
les bactéries en suspension.

6. Elles doivent &étre semées peu de temps
aprés leur inoculation et recouvertes de terre
pour éviter l'action bactéricide du soleil sur
elles. Dans le cas ol les semences seraient
trés humides et liées, on pourra y ajouter un
peu de sable ou de terre jusqu’a ce qu’elles
soient assez séches pour pouvoir &tre semées
en sillons.

Traduit par J. L.



