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EXPORTATIONS BANANIERES
DE L'ILE DE MADERE VERS LE PORTUGAL (')
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Les rendements sont de 40 ¢. @ Uha. pour les zones basses, de

31 t. 50 pour les zones s’élevant jusqu’a 150 m., de 2&¢. 5 pour

les zones de 150 ¢ 200 m. Powr les zones au-dessus, le rende-

Pour une superficic de 500 ha., les exportations bananiéres
de Madére sur le Portugal ont été les suivantes :

ment tombe @ 16,5.

La répartition des surfaces cultivées est de 20 % dans la pre-

miére zone, 50 % dans la seconde, 25 °/, dans la troisi¢me et 5 %,
dans la qualriéme.

Les priz de revient en 1948 étaient de 1,58 escudos (19 fr.)

pow la premiére sone, 1,92 escudos (23 fr.) powr la seconde,
2,15 escudos (26 fr.) pour la troisiéme et 2,68 escudos (32 fr.)
pour la quatriéme.

(1) Junta Nacional das Fruta, n°® 1-1949.

L AGRUMICULTURE ITALIENNE

SAISONS EXPORTATIONS VALEUR VALEUR
EN Ts EN LESCUDOS EN FR.
1942 7 152 13.452 161.962
1943 7.658 24.052 169.286
1944 8.319 19.883 239.391
1945 8.312 20.856 251.106
1946 P21 22.678 273.043
1947 8.463 35.272 424 674
1948 13.895 57.568 656.998
Production.

L’agrumiculture ttalienne devrait étre appelée — a plus juste
litre — «agrumiculture sictlienne», car c'est dans celle ile
qu'elle atteint la plus grande importance avec 68,69 % de la
production totale.

La région calabraise suit avec 28,78 % et le restant de la

presqu’ile n'atteint que 2,53 %.

Le tableaw ci-dessus résume la production italienne ainsi que

les surfaces plantées pour l'année 1948.

CITRONS ORANGES MANDARINES AUTRES TOTAUX
REGIONS |- ————— [ —— —_— | ———— —— | - e A
Surface | Production| Surface |Production | Surface | Production| Surface | Production| Surface | Production
en ha. en t. en ha. en t. en ha. en t. cn ha. en t. en ha. en t.
Neld. « ... 786 658 1.572 1.476 1.184 482 49 27 3091 2.743
Centre . ..| 4.028 1.034 7495 13.642 2.769 216 — — 14..292 14.892
Sud ...... 13.472 30.593 23.027 130.623 13.284 11.504 4.515 26.270 54.298 198.990
Hes. .......| 28.618 22.334 22.908 20.717 12 213 45.106 263 703 64.002 475.318
46.904 254.619 55.002 352.916 29.450 57.308 4,827 27.100 |136.183 691.943

A) Citrons.

85 Y% de celle production (216.725 t.) est centralisée dans les
provinces cotiéres occidentales de Uile (Messine, Catane et Syra-
cuse) et dans celle de Palerme.

Le plus gros rendement est enregistré a Syracuse avec 231 Qx
a Uha., la moyenne pour U'Ilalie est de 98 Qx 7.

La production s’étale d’octobre & juillet-aoiil, a la cadence
sutvante :

octobre-novembre 20 9,
novembre-décembre 30 %,

Primofiore

Citrons de saison . ..

- janvier-février 151'%
— mars-avril 15 %
Verdelli............. juin-aolt 20 %

La production des citrons forcés d'été, dits « Verdelli», a
atleint en 1948 un total de 58.8%42 L., soit 21 Y, de la production
totale.

B) Oranges.

Buen que celte production s’élende un peu plus vers les régions
de U'lialic méridionale, le plus gros pourcentage est enregistré
encore en Sicile qui en produit 57,25 % (202.045 t.) avec un
fort regroupement dans les mémes régions que celles duw citron.

La Calabre suit avec 22 % (77.340 t.) et la région napolitaine
avec un pew plus de 10 % (38.168 ¢.).

Les rendements moyens & Uha. vontde 19 t. 99 a Salerne a
12 ¢. 33 a Calane, avec une moyenne générale powr ' ltalie de
10 ¢ 4.

C) Mandarines.

Ici encore la centralisation de la production s’enregistre en
Sicile avec 74,53 % (43.715 t.). Le plus fort-regroupement est
dans la province de Palerme (22.737 1.), rendement moyen 8 1. 9
et dans celle de Catane (12.896 L.}, rendement moyen 12 t. 25.
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Le rendement moyen @ Uha. est pour la Sicile de 9 t. 6 et
pour Uensemble de UItalie de 9 t. 38.
D) Autres agrumes.

Celle production peul se résumer ¢ une seule espéce : la ber-
gamole, et & un seul Centre de Production : Reggio de Calabre

avec 24.83% L., soit 91,65 9 de U'ensemble avec un rendement’

moyen de 7 t. 27 a Uha.

Dans la région de Palerme, la densité de la plaine est telle
que la plaine qui Uentowre a été appelée la « Conca d’'Oro»
(cuvette d’or), car au moment de la récolte; la ville swrgit aw
miliew d’un véritable tapis de fruits.

L’espacement des arbres, surtout dans les lerrains a gradins,
n’alteint parfeis que 2m. 3 ce qui représente une difficulté
énorme pour la défense contre les maladies parasitaires. La
motocullure y est, par conséquent, pratiquement inconnue.

L’olivier est largement utilisé comme brise-vent : d’autres
arbres fruitiers sont également ultilisés dans ce but.

Les propriétaires serrés dans les 3.500 ha. représentés par
celle vallée tentent d’augmenter leurs plantations en mettant en
valeur les terrains montagneuz qui entowrent la plaine, gréce
a un travail épuisant contre la nature du sol, lravail qui
s’avére rentable seulement @ cause du haut rendement de la
main-d’ceuyre.

La comparaison de ces chiffres laisse apparaitre, en dehors
des fluctuations normales annuelles et accidentelles provoquées
swrtout par la diminution de la production des cilrons.

Ceci s’explique d’abord par une demande infériewre de Uin-
dustrie qui subit la concurrence des produils chimiques et
ensuile — nous croyons méme surlout — par les ravages pro-
voqués par le « mal secco ».

Bien que les chiffres précités marquent nettement celte dimi-
nution, tl parait qu’ils n’ont pas encore mis en relief I'tmpor-
tance des pertes subies, la maladie entrant actuellement dans
son élat atgu.

Les orangers et mandariniers n’accusent pas une diminution
sensible de production, les vieilles plantations étant compensées
par de nouvelles au fur et a mesure de leur wrachage.

Le mandarinter a trouvé un nouveau développement dans les
Poudilles et en particulier dans la province de Tarente avec des
résultats trés encourageants.

En Italie, comme un peu partout ailleurs, de vastes pro-
grammes de barrages sont étudiés en laissant prévoir la mise
en valewr de nouvelles régions. Powr la Sicile, ce programme est
théoriquement trés immportant.

En ce qui concerne la quantité de la production il faut noter
— pouwr le citron — une régression certaine mais encore de dif-
ficile évaluation. Dans U'état actuel, le seul facteur qui détermine
le choix des variétés dans les nouvelles plantations est leur résis-
ance aw «mal seco», tous les aulres problémes passant en
deuxieme ligne.

Une certaine diminution qualitative se remarque dans la pro-
duction des oranges. Elle est provoquée non seulement par le
désordre culturel dit @ la guerre, mais surtoul par la suppres-
ston des organismes professionnels obligatoires, décidée en 1945,
organismes qui élaient chargés en particulier de la lulte contre
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les maladies et de la défense des variétés siciliennes les plus
appréciées parmi lesquelles les sanguines figurent en premiére
ligne.

Commercialisation.

Le commerce d’exportation des fruils et légumes est soumis
en Italie aw contréle de U'I. C. E. (Institut Nalional powr le
Commerce Extériewr).

La standardisation en vigueur ne tient pas compte de la ler-
minologie locale et « adopté le classement suivant :

Oranges.
a) Blondes | Matwration tardive, peaw @ grain fin trés
b) Ovales | adhérente, sans ou avec pew de pépins.

c) «Moro» | Maturation précoce, fruit grossi a la par-
tie opposée aw pédoncule, sans ow avec
pew de pépins.

| Maturation précoce, f[orme (endant @

=9

« T'aracco »
Uovale, peaw fine, pulpe avec veines
sanguines, sans ou avec pew de pépins.

« Sanguinelle» | Irorme tendant @ Uovale, peaw normale-

o

ment fine avec éventuellement pigmen-
tations rouges, pulpe avec veines rouges,
sans ou avec pew de pépins.

f) Sanguines | Iorme sphérique, légérement aplatie, peauw
méme grosse, pigmenlalions rouges exlé-
rieures ow veines rouges dans la pulpe.

Améres.

Usages industriels.

=&

Citrons.

Les variétés de citrons sont classées d’apres lewr période de
maturité :

a) Primofiore, citrons de nouvelle récolte, exportables de sep-
tembre & novembre.

b) Citrons de saison.

c) Verdelli. Production forcée, hors saison, juin, juillet.

Mandarines.

Aucun classement particulier, méme powr la région de Pa-
lerme ote il existe une production trés précoce (15-20  novembre)
et une trés tardive allant jusqu’aw 10-15 avril.

Les fruits destinés a Uexportation doivent avoir une circon-
férence minimum de 16 cm. powr les citrons et les mandarines,
et de 17 cm. pour les oranges. Cependant le calibrage est réduit
a 15 ecm. pour les citrons « Verdelli ».

Le calibrage n’est pas basé comme en Algérie swr le diamélre
des fruits mais sur le nombre contenu dans les caisses, étant
entendu que la différence entre la circonférence des fruits conle-
nus dans un méme emballage ne doit pas dépasser 1 cm. 5 pour
les citrons, 2 cm. pour les oranges el mandarines el & cm. pour
les oranges améres.

Les oranges et mandarines exportables doivent correspondre
a nos qualilés «extra» (prima) et standard (seconda). Seuls les:
les citrons sont admis en qualité marchande (mercantile).
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Le tonnage d’agrumes exporté en 1938 se répartissait ainst :

Allemagne et Autriche . .. .. .. 127.760 .
Grande-Bretagne. ............ 36.070
SO (5% o sme b oo R 27.310
FRaNees o o« s e ke e i 25.330
Tchécoslovaquie.............. 23.580
L2OVOGIRE.. .. 5 S somone i it - e 22.910
Suede . ... o 20.380
TEOWBITC & inone e = e o o omelomed o 17.910
Danemarl. . ............. ... 10.750
ABRES PAYS « < owonens o it a3 30.660
(L 342,660 ¢.

Ce mouvement trés imposant d’affaires avait une trés grosse
répercussion sur le monde ouvrier, car le nombre des journées
de travail dans la culture des fruits et légumes s’élevait a plus
de 200 millions par an.

En ce qui concerne les agrumes, les spécialistes estiment qu’un
ha. de culture spécialisée exige 600 jours de travail par an. Celte
culture s’étendant sur 63.000 ha. offre donc 38 millions de jour-
nées de travail par an. Cect sans lenir comple d’une superficie
presque égale de cullures associées.

Le nombre d’exportateurs atleignait 3.000 personnes qui em-
ployaient 100.000 ouvriers, 10 @ 15.000 employés fizes et uli-
lisaient en outre 20.000 auziliaires (transport, emballages, elc.).
A la veille de la guerre le parc ferroviaire spécialisé comprenail
45.000 svagons des lypes I (simple aération) et E (double aéra-
tion), dont 600 a écartement anglais powr permellre U'utilisation
des ferry-boals de la Manche sans (ransbordement.

L’horaire des (rains spécialisés est particuliérement respecté,
évitant ainsi loul retard dans les correspondances avec les ré-
seaux élrangers et donc dans les livraisons.

Les chemins de [er avaient installé un relais powr le glagage
des wagons [rigorifiques, assurant ainst une chaine de froid
parfaile depuis les installations de pré-réfrigération ou d’altente
sous froid jusqu’aua: gares fronticres. [l est a noler que ces ins-
tallations appartenaient en majorité aux négocianls exporla-
teurs, quelques-unes seulement élaient duw type public.

Parmi ces derniéres, il y a lieu de signaler celles de Vérone
(1.200.000 I7/I]) avec galerie pour le chargement de 80 svagons
par 24 heures, celles de Bologne et Padoue (1 million de I/ H)
et celles moins importantes de Bolzano, Trente et Ferrare.

*
¥ e

Avec la paiz, Uexportation ilalienne n’a pas relrouyé ses
marchés naturels et en particulier le marché allemand.

Les exportations d’agrumes, en 1946, ne se sont élevées qu'a
84.900 t., soit un quart seulement du chifjre de 1938, ainsi

réparties :
Grande-DBrelagne. .. .......... 26.940 ¢
SUISSE x5 B renirr AR RSt ¥ 13.800
Sl :cmm:meeraamaiaiie 10.200
Tchécoslovaquie ............. 8.650
N0 e vs soem s v RS IE@ I T 6.540
IHACE: o Mt ten st {1 5ers 5.960
Belgique = -z sanz pazam s ms 5.280
Autres pays . .............. 7.530
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L’Allemagne n’y figure plus que pour 80 t. destinées @ I’armée
d’occupation.

Les produils de transformation des agrumes, sans lenir comple
de la bergamole qui est trop particuliére é la Calabre, sont actuel-
lement :

1) Huiles essentielles.

a) de citrons : 300.000 kg. avec une diminution de 50 Y%, sur
la production ancienne ;

b) d’oranges : 50.000 kg. soit 1/20¢ de la production mon-
diale alors que la Sicile et la Calabre représentaient il y a 20 ans
les 3/5 de celte production avec 12.000 ¢.

2) Jus de fruits buvables, 6.800 t. exportées en 1948.

3) Jus concentrés, 319 ¢. 4 exportées en 1948, contre 31 ¢.
3 en 1938.

4) Ecorces en saumure et séches.

5) Acide citrique, qui avail autrefoisla deuxiéme place
apreés les huiles essentielles. Les techniciens siciliens estiment
que cette production pourra se mainlenir aiwmoins auniveat actuel
grdce a la concentration industrielle qui permetlra de faire sup-
porier au produit intermédiaire — le citrate de calcium — el aux
aulres dérivés, la différence powr maintenir son priz aw niveau
du produit concurrent synthélique.

6) Pectine, dontla production a débuté en 1935. Celle pro-
duction est, de Uavis des experts, infériewre aux posstbilités
d’absorption dw marché intériewr qui powrrait en wliliser powr
la seule confiturerie, si elle arrivail a sa production de 1942,
10.000 ¢. liquides par an.

La valeur des exportations a atteint en 1948, 2.800 millions
de litres avec les pourcenlages suivants :

60 9 huiles essentielles,
15 9% jus de fruits,
12 94 écorces,

8 % acide ciltrique,

& Y, pectine.

LA PRODUCTION DES AGRUMES
EN ITALIE DU SUD

Campagne 1947-48 (en T)

- CcI- r.\[.\ND;\-
RIZGTIONS ORANGES | AUTRES | TOTAUX
TRONS | RINES

Catane . ........|77.508 !50.156/12.896 — 1140.560
Syracuse .. ...... 73.167 |44.190| 5.739 - 123.096
Reggio de Calabre.|60.630 [12.400| 2.972 248.840(100.536
Palerme. ........ 6.411 [56.344|22.787 — 85.542
Messine ......... 17.970 166.035 825 — 84.830
Salerne.......... 20.266 [10.156| 2.479 — 32.931
Naples.......... 12.416 | 3.306| 1.821 — 17.543
Latina........... 13.226 865 161 - 14.252
Catanzaro........ 10.959 307 219 — 11.485

Féorier 1950.
Extrails de Uarlicle de J. per Marro.
(Bulletin économique et juridique, oct. 1949.).
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