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EMBALLAGE
ET CONDITIONNEMENT
——— DES ANANAS —

Il ne faul pas croire que parmi les nombreux problémes auxquels
doil Jaire face notre production fruiliére, celui de la qualilé el du condi-
tionnement soit uniquemen! frang¢ais. Il esl mondial, mais il se pose
certainement avec plus d'acuilé chez nous ot 'on ne veul pas loujours
en saisir Uimportance el la nécessité pour de multiples raisons.

Dans les revues spéeialisées élrangéres, on revient toujours sur ce
probléme pour renforcer la prédominance de ce facteur qui permel
au producteur d'oblenir de meilleurs résultals el que les organismes
professionnels ameéricains en particulier oni si bien compris.

M. WILLIAMS, spécialiste australien donne aux producleurs
du Queensland des conseils praliques sur Uemballage des ananas.
Nous pensons que ceux-ci pourraient élre uliles a nos producleurs
d'Afrique doni malheureusement les [ruils n’arrivent pas loujours
en élal salisfaisant.

CHOIX DES FRUITS

Il est inlerdil d'expédier sur les marchés des [ruils présenlant :

a) des [races visibles de coups de soleil, de laches noires, de blessures
ou de pourritures ;

b) des fruits montranl des traces de suinlement de jus, soil a la suile
de meurtrissures, d’éclatement ou de foufe auire cause ;

¢) des fruits de plus de deux couronnes ayant leur bulbille ;

d) des fruits malformés, ceux ayanl des couronnes avortées ou naines.

e) des fruils donl la tige a été lolalemenl ou parliellenen! brisée
avant la maturité, de ltels fruils sonl de qualité médiocre el sujels aux
allaques de Thiélaviopsis.

C’est lors de la récolle qu'on doil faire celle premiére sélection, en
méme lemps que U'on choisil les fruits légérement colorés pour les marchés
lointains. Parmi les frulls qu’il nous a élé donné de voir sur les marchés
[rangais en général, il semblent avoir été cueillis trop verts, d’out leur
absence de gotil el souvenl leur impossibilité a mirir.

RAMASSAGE

Les fruits doivent étre coupés avec des tiges longues. La lige doil élre
lranchée el non rompue. Pour lransporter les fruits du champ au eamion
ou a la station d’emballage, il est préférable de les transporler dans
des paniers ou des caisses & parois lisses, lapissées de fibre de bois.
1l est formellement inlerdil d’enlasser les fruils ¢’est la une des causes
de meurtrissure.

La Slation d’emballage doil élre lenue Irés propremeni pour éviler
les risques de conlaminalion des fungus en parficulier. Le sol doit
éire de préférence cimenié, éviler les sols de lerre ballue qui ne permellent

(1) D’aprés Harvesting Handling and l':m:king of Pineaples par C.D. WirLLiaMs,

Queensland Agricultural Journal, Déc, 1947,

De haut en bas :

Fig. 1. — Mise en Dboite du rang inlérieur
dans une caisse contenant 11 fruits.
Fig. 2. — Disposition des deux premiers

rangs pour une caisse contenant 11 fruits.
Fig, 3., — La caisse de 11 fruits terminée.
Fig. 4. — Disnaosition des ananas du nremier



192 —

pas le neltoyage. Chague
jour les déchets de Uembal-
lage, f[eunilles, couronnes,
fruils abimés, ele... doivent
élre enlevés, Ils doivenl élre,
de préférence enterrés, sinon
répandus el non entassés a au
mains 200 métres du hangar.

1l est absolument néces-
saire de désinfecler chaque
semaine le magasin d’embal-
lages, les tables, les caisses,
les camions, avec une solu-
lion de jormol a 2 1/2
(01, 06 par 41, 15). A cel effel, on peul employer un
pulvérisaleur portalif.

La caisse employée en Australie pour les expédilions
est la eaisse dile tropiecale de 24 1/2 inches de longueur,
12 inches de largeur el 12 de hauleur (62 em 2 ¥
30 em, 46 x 30 ecm 46). On conseille de melire des
liteaux aux extrémilés pour permellre une manipulalion
aisée el faciliter le gerbage.

Le nombre de fruits par ecaisses esl indiqué sur le
lableau ei-conlre, ainsi que la fagon de les placer,
Lorsque les couronnes sont trop développées, elles peuvent
étre tlaillées, mais pas & moins de 5§ em du fruit.

Les photos ci-conire monirent la fjacon d'emballer
les fruils. Dans chaque caisse on ne doil melire que
des fruits de méme taille et de méme coloration. Pour
éviler le contact des fruits enire eux, on doil uliliser
de la fibre de bois.

Pour facililer les opéralions d’emballage on conseille,
lors du ramassage de faire le premier iri pour le
calibre et la couleur. Les fruils doiveni élre légérement
colorés pour les expéditions loinlaines, car il ne

Fig.

Fig, 5. — Position des trois rangs 7 % 7 % 7 des ananas
'une caisse de 21 [ruits (vae de coté),
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planche dans lagquelle sonl
praliqués des Irous suivan!
les calibres, Les [ruils d'un
diamélre supérieur a i inches
(I2 em 7) vonl @ la conser-
verie car ils supportent
moins bien les lransporis el
ceux inférieurs a 3,1/4 inches
(8 em 25) sonl destinés au
marché local.

Les caisses finies ne doi-
venl pas étre d’un poids
de fruit net inférieur a 27
legs 200, Une fois la caisse
clouée le couverele doil présenter un bombage d’1,25 em
au centre.

FRUITS DESTINES A L’INDUSTRIE

Une réglemenlation a élé élablie par le Comilé de
Direction des f[ruits sur les ananas destinés a la
conserverie.

Les régles de condilionnement sont :

— Les [ruils doivenl étre de eoupe [raiche ef de qualité
saine ;

— seuls les ananas des variélés & feuilles lisses
sonl aceeplés ;

— ils doivenl éire de couleur :

grade 1 = a moilié coloré
grade 2 = qux 3 /4 coloré
petits = a moilié coloré.

Pour les deux premiers grades, des modifications
peuvent élre admises suivant des indications données
officiellement. Pour faciliter les livraisons en période

. 6 et 7. — Disposition des ananas dans une caisse destinde i 'industrie de {ransformation, caisse de 16 ananas.

Les pholos montrent la disposition du premier rang. Ces caisses doivent aveir un poids moyen de 20 kg net de fruits par caisse.

faul pas oublier qu’aprés la cueillelle le sucre ne se
développe pas el les [ruits de coloration wverte sont
interdits car ceux-ci & la vente n’onl aucune saveur.
Pour les marchés rapprochés, le stade de coupe est
3[4 eoloré,

Pour le calibrage, il est recommandé d’avoir une

de pleine récolte, les indusiriels onl acceplé d’élre
moins rigoureux quant & la couleur externe. De plus,
ils ont conseillé aux producteurs de faire des livraisons
les semaines précédant la période de pointe, §'ils consi-
dérent que la couleur intérieure du [ruil indique qu’il
est convenable pour la conserve,
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Les calibres des f[ruils soni :

—- calibre no 1 fruils de 4 & 5 inches (10 cm & 12 em7
de diamélre) 39 em 9 de circonférence.

— calibre n° 2 fruits de plus de 5 inches de diamélre
el 39 em 9 de crrcon,’erem‘f‘
fruits inférieurs & 4 inches (10 cm de
| diamétre, 31, em 4 de circonférence).

Ils doivent tous avoir une hauleur non inférieure
a 12 em 7 (§ inches).

Lors de la période de poinle, les ananas du calibre
« pelits » peuvent, si cela esl nécessaire, ne pas élre

= pelils
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inférieur @ un diamétre de 3 inches 1/2 (8 em 8) et
d’une longueur supérieure a 10 cms.

Les fruits destinés a U'industrie doivent élre emballés
el expédiés sans les couronnes, ainsi que le monirent
les photos. Les fruits anormalemen! constitués ou trop
larges sonl seulement destinés & la [abrication des jus.

Les normes d'éliquetage sont identiques aux nélres,
aussi bien pour les fruits frais que pour ceux destinés
a la conserve : nom de U'expéditenr, poids, ele,

R, CADILLAT. 9-4-48,

EMBALLAGE DES ANANAS DANS LES CAISSES

Nombre Diameétre des fruits an centre . . [ | Nomhre |
] Circonférence Nombre |
de fruits | ; Dis it : 5
dans la caisse en Inch. en Cm en Cm de'rangy 1;i1er f:;;jliltghs i il

11 1 11,69 36,72 3 4x3x4 Une seule rangée en ligne, placé
alternativement, 'extrémité de la cou-
ronne du fruit touchant le cété opposé
de la caisse.

12 4,3/4 12,06 37,88 3 4x4x4 — d° —

14 4,1/2 11,4 35,81 3 S5x4xb — d° —

15 4¢1/4 10,79 33,89 3 Bxbxb D? gu avec l'extrémité de 'ananas
de chaque rang disposé contrairement
4 celui qui touche le coté opposé de

= la caisse.

18 4 10,1 31,73 3 Gx6x6 Deux rangs sont placés de maniére
que Vextrémité de la couronne de
chaque fruit soit placée alternativement

- de chaque cité de la caisse.

21 3,3/4 9,52 29,90 3 TxTx7 — d? —

24 3,1/2 8,8 27,64 3 8x 8«8 — d? —

27 3,1/4 8,24 25,88 3 9x09x9 — do —

EXPORTATIONS BANANIERES DE LA MARTINIQUE

La moyenne des régimes du mois de Mars a élé de 12 kgs 7
sur le « S/S Guadeloupe », ef de 11,3 sur le « M/S Silver Océan »,
Cette moyenne est sensiblement inférieure @ celle de Uannée 1947,
Ce fait pourrait peut étre surprendre; en effel, actuellement le
service du conditionnement laisse sorlir, ce qui est toul & fait
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En trait plein: poids moyen des régimes pour une plantation
fortement touchée par le Cercuspora
En pointillé ; total des exportations de la Martinique en 1947,

normal, des fruils de coupe 3/4 plein, De plus, les régimes
au-dessous de 8 kgs ne doivenl pas élre exportés. On doil done
altribuer cetle baisse du poids moyen i la maladie de Cercospora.

Toulefois, I'élal sanitaire s'est amélioré. Ce sont les effels
des altaques de la maladie en [in d'année 47 qui se ,&mt
acluellement sentir.

Le retour aux normes du Condilionnemend (poids minimum
8 kgs) a élé plus ou moins bien accueilli par les planteurs ef les
exportateurs. En effel, les transporls maritimes onl demandé que
les cales ne soienl pas encombrées de petils colis, mais les
planteurs estiment qu’il vaul mieux envoyer un navire eomplé-
tement chargé, méme de petits colis que de le laisser partir avee
du vide. La courbe ci-conire des poids moyens pour lous
les chargements de 1947 montre U'influence des aitaques de la
maladie de Cercospora qui a eu une répercussion lrés nelle
sur le poids moyen des régimes exporlés en Février el en fin
d’année. La courbe du poids moyen des régimes exporlés par
ine plantation gravement atteinte en fail foi.

Une aulre conséquence de la variation du poids moyen des
régimes a été l'irrégularité des chargements des navires bananiers.

H. GUYOT
Station régionale des Anlilles.
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