la pénicilline (fabrication frés onéreuse). Jusqu'a maintenant,
les recherehes sont entreprises au Texvas pour éludier la question
de conservation de la saveur (flavor) du jus de fruils qui, duns
le passé se prétail difficilement @ la concentralion par le vide.

Autres sous-produits des Agrumes

Ces différenls produils {ransformés peuvent devenir si
importants que Uon estine que les citrus pourront élre cullivés
uniquement dans le bul de la transformation. Parmi les aulres
sous-produils, les plus imporfants, du point de vue valeur et
quantité, sonl les sous-produils pour Ualimentation du bélail
oblenus en déshydratanl tous les déchels solides provenanl de
la fabrication des conserves. Parmi ces sous-produits, nolons
la mélasse de eilrus. Les jus abimés avanl la déshydratation sont
aussi riches en hydrate de carbone que le jus de fruils lui-méme.
Ceux-ci peuvent étre concenlrés dans des évaporateurs i effels
mulliples ; un produil similaire est réeollé : la » mélusse en
ruban noir » (black-strap molasse). Les mélasses d'agrumes sonl
d'un prix de venle maintenanl élevé. Ils peuvent élre employés
pour lu production d'uleool éthylique, pour la boisson el prometient
d’étre, un jour, une source intéressante de vitumines, riche
par sa leneur en proléine pour Ualimentalion du bétuil.

Le second produil, dans Uordre de valeur, est I"huile essenticlle
oblenue @ parlir des dcorces d’agrumes. Le premier bul des
huiles essenticlles élait le parfum. Aussi les demandes d'huile
essenlielle de pomelos sonl bien moins importanles que celles
de cifrons ou d'oranges. on espére que son ulilisation du
point de vue induslriel pourra se développer.

Un aulre sous-produil inléressani mais qui est d'une demande
limitée est la pectine d'aqrumnes. Gelle pectine peul élre préparée
aussi bien @ parlir de eifrons que de pomelos. Une seule
usine exisle dans le sud du Tervas. Un sous-produit utilisé
& partir de lu fabricalion des peclines peul élre la vitamine
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C cristallisée. Des méthodes se sonl développées pour récupérer
la vilamine € des eaux de nelloiemenl erployées pour lu
fabrication de la pectine.

Un aulre produil est la conserve en saumure des écorces
d'agrumes qui esl d'une demande constante mais limitée,
Cerlaines usines fabriquent également des sirops de table
spéeiaux  aux Elats-Unis el comparables aun « Apples
Honey ». La fabrication des acides & parlir des agrumes aulres
que les citrons el les limes n'esl pas économique, aussi ne
présente-t-elle aucun intérél pour le sud du Texuas.

Malgré une publicité [aile pour la production d'huile de
pépins de grapefruils, par la presse nalionale, il ne faut pas y
voir un débouché éventfuel, car une usine s'est moniée il y a
quelques années en Floride el a fabriqué des quantilés considé-
rables d'huile qui était vendue ¢ § cents la livre (23 frs le kilog).
Muis celle usine dut cesser son travail. Des essais onl élé fails
pour développer Uindusirie des plastiques & parlir des déchels,
mais les résullats w’onl pas élé assez coneluants pour pouveir
luller contre les aulres produils fubriqués  partiv de maliéres
moins onéreuses. Pourtant on continue des recherches & ce sujel.

La fabricalion des produils lransformés el des sous-produils
aide toutefois les producleurs & minimiser les problémes qu'ils
rencontrent devan! la sur-producltion. Mais en vue d'oblenir
de meilleurs résultals pour Uagrumiculture & parliv de tels
produits, 1l doil y avoir une coopéralion élroile enire les lrois
principaux facteurs de Uagrumicullure, & savoir : les Instiluls
de recherches, les indusiriels et les producteurs. Les Instituls
de recherches devront s’occuper tant du matériel que du personnel,
les transformateurs devronl élre beaucoup plus consciencieux
sur la question de qualité qu'ils ne l'onl été pendanl la guerre
el les producteurs ne devront pas perdre de vue que ces derniers
onl besoin de fruils de bonne qualilé pour développer la commer-
cialisation de leurs produils.

L’'ORGANISATION COOPERATIVE DU CITRUS EXCHANGE
EN AFRIQUE DU SUD®

Cest le 31-8-47 qu'eul lieu le 21¢ anniversaire de la fondalion
de la South Africa Cooperative Citrus Exchange Lid.
L'« Exchange » intervint pour pallier les difficuliés d'expédifions
el de commercialisation que rencontraient les producteurs au
débutl de Vagrumiculture. Ces difficullés compromellaicnt la
réussite méme de cetle indusirie.

Les diffieullés auvquelles se heurtuil 'industrie au débul
élaient trop grandes pour élre combatlues avec succés par les
planteurs prisindividuellement. Mais qui, en aecord s’orienté ent
vers lu coopérative de vente pour résoudre ces difficullés. Leur
plan d'erganisation fut déabli d'aprés le plein suceés du
« California  Fruits Growers Exchangz ». Les groupes des
planteurs locauxr se réunirent en Compagnies coopéralives
locales, exclusivement contrélées par les producleurs.

La premiére de celles-¢i ful fondée & Rusiemburg en I1918.
Trois ans plus tard les Associations locales se réunirent avec
les groupements locaux et se joigniren! auxr aulres producleurs
fruitiers : Ld Fruil Growers Cooperative Exchange of South

Afriea Ltd élail née. Le réle principal de cef organisme pendunt
les foules premiéres années de son existence ful de garanlir
suffisamment de frel pour l'exportalion des fruils & ses membres.

En 1925, le Gouvernemenl élablit le « Perishable Products
Fxport Control Board » el lui donna  la responsabililé de
garanlir des navires pour l'ecrportalion de lous les [ruils
el aulres produils périssables, arrivanl aw porl d'expédilion.
Celle décision eut pour résullal une solution salisfaisante
résolvant la plupart des problémes auxquels Uindustrie s'éfaif
heuartée depuis plusieurs années, el le « Perishable Producls
DBoard » fonetionne encore avee sucees.

Pour différentes raisons, des g oupements :égionaus d'agru-
miculleurs el plusieurs planteurs individuels ne s'unirent
pas au « Fruit Growers Exchange ». De plus, le « Fruit
‘Growers Exchange », apparemment, ne salisfaisait pas les
demandes des coopératives locales, ce qui eul pour conséquence

(1) d’aprés South African Citrus Exchange, The Empire Producer
Nov.-Decembre 1947,



	page 1

