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La FFrance qui consommuail environ 27.000 lonnes de  cilrons
ilaliens «vanl la querre n'en consomme presque pas acluellement.

Pour reprendre les exporlutions d’wvant guerre, Ullalie deora
renoncer  des prix {rop élevés, signer des accords commerciau.,
tenir comple que U Espayne alleint facilement les marchés Allemand
el Suisse, el que la Palestine « déji lenlé de pénélrer sur les
marchés balkaniques.

Dérivés

Quant aux dérivés, si les perspectives sonl [uvorables en ce qui
concerne les essences, jus el peclines, elles le sonl moins pour le
cilrate de calcium @ cause de la concurrence que lui [uil le cilrale
biologique. Iien que Uinduslrie des dérivés soil trés wlile, puisqu’elle
consomune le surplus de la production, elle ne peal compler
cependant sur des gains faciles.

Mulyré Uanymentation des plantalions d'agrumes en d'vulres
pays, la production ilalienne joue encore un rale de premier plan
duns le commerce inlernalional (80 9, de Uapprovisionnement
en cilrons ).

Sur les marchés de UKurope occidentale, Ullalie lrouve la
concurrence d'aulres pays producleurs, mais elle peul compler
avoir presque exclusivemen! pour elle, dans un proche avenir,
ceux de Ulsurope Cenlrale.

Sur les marchés européens, la concurrence américaine n'est
pus lrés forte, ell> concerne surtoul les oranges de prinlemps,
d’élé, et les pomelos.

L« consommation mondiale &’ agrumes  pourrail augmenler
considérablement puisqu'elle varie encore de 50 & 300 fruils
environ par habilant.

Tant que durera la crise économique actuelle, U Halie ne peul
espérer augmenler ses exportalions qu'en signant des uccords
commerciaux. Les exportalions ne représenlenl que la moilié

de ses disponibililés. 1. Halie doit baisser ses priv el [aire une

propagande vraiment  efficace. [l esl indispensable, d’apres
(. Avoist que lous les producteurs ilaliens d'agrumes el dérivés
se groupenl en un seul orgunisme comme celd a élé fail avee
succes dans d'aulres pays producleurs.

d'apres Prospellive économiche pergli agrumi o derivati, G.
Aloist, citrus, Vol 19 ne 11,

L’INDUSTRIE DE LA TRANSFORMATION DES AGRUMES
DANS L’ECONOMIE AGRUMICOLE DU TEXAS®

En 1930, les planleurs, pour se déburrasser de leurs fruils
ramassés, éluient obligés de payer 2 = 50 la lonne. Iin 1937.
ils recurent des conserveurs plus d'un million de  dollars
pour les fruits ramassés el les pomelos en surplus. n 45-16,
les  planteurs re¢urent entre 9 el 10 millions de dollars
de Uindustrie de la conserve. Mainlenanl les induslriels de
produits lranformés sonl si bien équipés qu’ils pewwent enlrer
en compélition avec les expédileurs de [ruils frais et ils prennent
45 % des grapefruils récollés. 1l est inléressant de noter qu'a
laméme époque les ransformalteurs de Iloride achetérent 67 9 des
pomelos de Floride. La lrés grande importance des cilrus réside
dans lu valeur alimentaire ce qui fail que les jus de [ruils conservés
onl loujours la méme valeur & n’importe quelle saison de Uannée,
méme s’ils perdent un peu de saveur, par rapporl au jus [rais.
Le jus de pomelos est le plus f[acile des produils alimenlaires
conserver. les conserveurs du Texvas se sont uper¢us que ce jus
élait plus apprécié des consommaleurs que les .jus d’oranges,
car iy « peu de différence entre le [rais el le conservé.
I avantage  pour les lransformalteurs du  Texas, esl qu'il y
«a plus de pomelos disponibles que d'oranges pour la lransfor-
mation. Mais actuellement les jus d’oranges sonl produils en
abondance. Voici quelques slalistiques comparée au cours de ces
dernicéres années : I 1944, 21.400.000 caisses de jus de grape-
[ruils [urent preduiles en Floride et au Texas alors que s eul »ment
G5.300.000 caisses de jus d’oranges étaien! produites. En 1946,
la production de jus de grapefruits est passée @ 24.700.000
caisses alors que celle des oranges passail a 16.500.000. Il est
intéressant de noler que la presque tolalité des jus d'oranges
fut consommée alors qu'environ 5 millions de caisses de jus de
pemelos furenl reportées sur l'année sutvante. Un autre produit
qui a de plus en plus la faveur du consomunaleur esl le jus
d’oranges el de pomelos mélangés donl la production esl pussée

de 3.600.000 caisses en 1944 & 12.900.000 en 1946. Un uulre
produil don!l U'importance économique va en croissanl esl celle
du pomelo en segments, déjccconnu en Floride depuis de nom-
breuses années. Les conserveurs du Texuas hésilérent « [ubriquer
ce produil par suile de latendrelé des [ruils Marsh Seedless. Des
[ruils plutél durs, riches en acidilé, sonl préférables pour ce
produit aux [ruils lendres et doux produils dans celte région.
Cependant, devant la demande, les conserveurs du Texus sont
décidés, pour la saison qui va venir, ¢ produire environ I million
de cuaisses. Les pomelos en quarliers congelés sont de plus en
plus demandés, mais étant donnés les prix, ils ne remplaceront
cerlainement pas les segmenls en conserves.

Les jus d’oranges concentrés

lLes jus d'oranges concenlrés étuient déji ulilisés «vanl el
r.endant la seconde guerre mondiale mais surtoul dans les débits
de boissons sous forme de soda. Duranl la guerre de grande
quantités de concentré d’oranges [urenl exportées en Anglelerre
pour étre employées comune source de vitamine . Acluellement
pour ce produil, une question se pose : c'esl celle de lu qualilé
réclamée par la clientéle. Des éludes spéciules wuraient été faites
par le Département de Floride pour leur amélioration Ce
predutit qui peutl étre employé immédialement a condition de le
mélanger & 3 parts d’eawr est certainemen!t le sous-produil de
lorange qui se développera le plus.

Poudre d’oranges

Une poudre d’oranges déshydratée a ¢té produile par une
usine pilote.  Actuellement on passe au stade commercial.
La méthode employée est similaire a celle utilisée pour atomiser

(1) d’aprés outlines of citrus Fruits Processing par W. Clifford
Scott. Texas Farming and citriculture. Nov. 1947,
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la pénicilline (fabricalion rés onéreuse). Jusqu'a mainlenant,
les recherches sonl enlreprises au Texas pour éludier la queslion
de conservalion de la saveur (flavor) du jus de [ruils qui, dans
le pussé se prélail difficilement @ la concenlralion par le vide.

Autres sous-produits des Agrumes

Ces différenls produils (ransformés peuvenl devenir  si
importanls que l'on esline que les cilrus pourronl élre cullivés
uniquement dans le bul de la lransformalion. Parmi les aulres
sous-produils, les plus imporlants, du poinl de vue valeur el
quanlité, sonl les sous-produils pour Ualimenlalion du bélail
oblenus en déshydratanl lous les déchels solides provenanl de
la [abricalion des conserves. Parmi ces sous-produils, nolons
la mélusse de cilrus. les jus abimés avanl la déshydralalion sonl
aussi riches en hydrale de carbone que le jus de [ruils lui-méme.
Ceux-ci peuvenl élre concenlrés duns des évaporaleurs & effels
mulliples ; un produil similaire est récollé : la « mélusse en
ruban noir » (black-strap molasse). Les mélusses d'agrumes sont
d'un prix de venle maintenant élevé, s peuvenl élre employés
pour la production d’alcool éthylique, pour la boisson el promellent
d'élrey, un jour, une source inléressanle de vilamines, riche
pur s« lenear en protéine pour Ualimentation du bétail.

Le second produil, dans Uordre de valeur, est Uhuile essenticlle
obtenue « parlir des écorces d'agrumes. Le premier bul des
huiles essentielles élaitl le parfum. Aussi les demundes d"huile
essenlielle de pomelos sonl bien moins imporlunles que celles
de citrons ou d'oranges. on espére que son ulilisalion du
poinl de vue industriel pourra se développer.

Un autre sous-produil inléressanl mais qui est d'une demande
limitée est la pectine d’ayrumes. Celle pectine peul élre préparée
aussi bien « partir de cilrons que de pomelos. Une scule
usine existe dans le sud du Texas. Un sous-produil ulilisé
& parlir de la fabrication des peclines peul élre la pilamine
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¢ cristallisée. Des méthodes se sonl développées pour récupérer
la vilamine € des caux de nelloiemenl e ployées pour la
fabrication de la pectine.

Un aulre produil esl la conserve en saumure des écorces
d'agrumes  qui est d'une demande conslanle mais limilée.
Cerluines usines [abriquent également des  sirops de (able
spéeicuxr aux  Elals-Unis el comparables  au « Apples
Honey ». La [abricalion des acides & parlir des agrumes aulres
que les cilrons el les limes n'esl pas céconomique, aussi ne
présente-l-elle aucun inlérél pour le sud du Texas.

Malgré une publicité [aile pour la production d’huile de
pépins de grapefruils, par la presse nalionale, il ne faul pus y
voir un débouché dévenluel, car une usine s'esl monlée il y «
quelques années en IFloride el « [abriqué des quantilés considé-
rables d"huile qui élail vendue @ 5 cenls la livre (23 [rs le Kilog).
Muais celle usine dul cesser son lravail. Des essais onl élé [ails
pour développer Uindustrie des plastiques & partir des déchels,
mais les résullals n'onl pas élé assez concluants pour pouvoir
luller contre les aulres produils [abriqués « parlir de maliéres
moins onéreuses. Pourtant on conlinue des recherches ¢ ee sujel.

La [abrication des produils lransformdés el des sous-produils
aide toulefois les producteurs « minimiser les problémes qu'ils
rencontrent devanl la sur-production.  Mais en vue d’oblenir
de meilleurs résullals pour Uagrumicullure « parlir de lels
produils, 11 doil y avoir une coopéralion élroile entre les lrois
principaux facteurs de U'agrumicullure, & savoir : les Instituls
de recherches, les induslriels cl les producteurs. Les Insliluls
de recherches devront s’occuper tanl du malériel que du personnel,
les (ransformaleurs devronl élre bewucoup plus consciencieux
sur la question de qualilé qu’ils ne Uonl élé pendanl la guerre
el les producteurs ne devronl pus perdre de vue que ces derniers
onl besoin de [ruils de bonne qualilé pour développer la commer-
cialisalion de leurs produils.

L’ORGANISATION COOPERATIVE DU CITRUS EXCHANGE

EN AFRIQUE

Clest le 31-8-47 qu'eul lieu le 21¢ anniversaire de la fondalion
de la  South Africa Cooperalive Cilrus LExchange Lid.
L'« Exchunge » inlervinl pour pallier les difficullés d’cxpédilions
el de commercialisalion que renconlraient les producleurs au
débul de Uagramicullure. Ces difficullés compromellaicnt la
réussile méme de celle induslrie.

Les difficullés auxquelles se hearlail Uindustrie au  débul
étaient trop grandes pour élre combullucs avee succés par les
plunteurs pris individuellement. Mais qui, en accord s'orienté enl
vers la coopérative de venle pour résoudre ces diflicullés. Leur
plan  d'organisation fut élabli d'aprés le plein succés du
« Californic  Iruils  Growers Exchangz ». Les  groupes  des
planleurs  locaux sc  réunirenl en Compagnies coopéralives
locales, exclusivemenl conlrélées par les producleurs.

La premiére de celles-ci ful fondée @ Ruslembury cn 1918.
Trois ans plus tard les Associalions locales se réunirenl avec
les groupements locaux et se joignirenl aux aulres producleurs
fruitiers : La Fruil Growers Cooperalive Exchunge of Soulh

DU SUD

Africa Lid élail née. Le réle principal de cel organisme pendant
les loules premiéres années de son existence ful de garanlir
suflisumment de [rel pour Uexporlalion des [ruils & ses membres.

IEn 1925, le Gouvernemenl élablil le « Perishable Producls
Lixporl Conlrol  Bourd » el (ui donna -l responsabililé  de
garanlir des navires pour Ucxporlalion de lous les [ruils
el aulres produils périssables, arrivant auw porl d'expédilion.
Celle décision eul pour résullal  une  sclution  salisfuisanle
résolvant la plupart des problémes auxquels 'industrie s'élail
heurtée depuis plusieurs années, el le « Perishable Producls
Board » fonclionne encore avee sucees.

Pour différenles ruisons, des g cupements :égionaur d'agru-
miculleurs el plusicurs planteurs individuels ne  s'unirent
pas au « Iruil  Growers FExchange ». De plus, le « IFruil
Growers Exchange », apparenunenl, ne salisfaisail pas les
demandes des coopératives locales, ce qui cut pour conséquence

(1) d’apres South African Citrus <xchange, The Empire Producer
Nov.-Décembre 1917,





