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A PROPOS DE L’ORGANISATION D’APRES GUERRE
DE L’AGRUMICULTURE AUSTRALIENNE

Par suile du relour @ la liberté du commerce, on juge
qu'acluellement, en Australie, il est indispensable pour les
agrumiculteurs de collaborer plus élroilement que jamais avec
les organismes professionnels s’occupant de lU'ensemble de celle
production.

Durant les unnées de guerre, ces associalions monlrérenl leur
ulilité et leur qualité pour lraiter avec les aulorilés. (’est alors
que certains producteurs reconnuren! qu’elles élaienl nécessaires
pour défendre leurs intéréts, en particulier conlre les exaclions
des nouveaux organismes d’Elal, el pour disculer favorablement
les nouvelles réglementations imposées par les hostilités.
Nombreux sonl les producleurs qui s’imaginérenl que les
bénéfices importants oblenus duranl les années de guerre
étaien! dus uniquemenl « leurs organisalions professionnelles
réglementant la distribulion el la vente. Ils perdent de vue
“que ces résullals élaient dus, en réalité, au pouvoir d’achay
élevé el au manque de concurrence.

Maintenant que les marchés, du fuil de la libre concurrence,
sonl mieux approvisionnés en lous produils, el que le désé-
quilibre du pouvoir d’achal tend & disparaitre, les bénéfices
des producleurs se rapprochenl du niveau d avanl-guerre. A
U'heure actuelle, les producleurs comprennent mal Uintérét de
lels organismes el considérent leur réle comme lerminé, cur

ils leur allribuaient un succés qui n'élail en réalité, que lu,

conséquence de Uinflation due ¢ la guerre, el ils admellent
difficilement la silualion présenle qui n’est qu'une réaction
logique aux conditions anormales qui l'onl précédée. Ils oublient
les services importanls rendus par ces associalions qui, pendant
les années criliques, se groupérenl el firenl confiance & leurs
représenlants pour défendre U'inlérél général vis @ vis des aulorités.

Le retour a la libre concurrence a pour condilion primordiale
la coopéralion des efforls de chacun, cependunt, les résulluls
seronl moins apparents que précédemment. Les prix actuellement
touchés par les producteurs, d’aprés les cours des marchés,
alleignent un lel niveau que Uulilité d’une orgunisalion de
commercialisalion est plus nécessaire que jamais. Il esl
regrellable que certains planteurs profitent de Uélal uacluel des

choses pour dénigrer les orgunisations professionnelles. L’une
des causes de la diminution des bénéfices est que les planteurs
qui se désintéressent de plus en plus de ces organismes,
n’admellent pas que les services qu’ils leur rendent en soient
diminués.

La loi de loffre el de la demunde qui, pendant la gquerre
[avorisa les agrumiculleurs, joue mainlenant sur les aulres
produits alimenlaires, dont Uoffre est insuffisante el la demande
plus élevée comparalivement « celle des agrumes. C'esl préci-
sément dans de lelles condilions que les agrumiculleurs doiven!
luller avec plus d’unilé que jamais par Uinlermédiaire de leurs
associalions. Ils doivent faire face @ la réuaction des distribuleurs
el consommaleurs qui réclament la possibilité de choisir.
L’agrumiculture a perdu le privilége qu’elle posséduail pendant
la guerre.

Les membres de U’associalion sonl, en majorilé, des producteurs
enclins & avoir une politique & longue échéance dans le domaine
professionnel el ils ne considéerenl pas leurs représenlants
comme incapables parce qu’ils n'obliennent pas de résullals
satisfaisants dans Uimmédial. Ces producleurs ne -peuvent
supporler @ eux seuls le poids de l'organisation, alors que les
avanlages acquis grdce ¢ leur discipline onl profilé @ ceux-la
méme qui prélendaient ne pas élre liés par une obligalion
personnellle. L’organisation professionnelle esl aussi nécessaire
dans la période confuse d’aprés-guerre qu’auparavant, bien
que pour des raisons différentes.

Tant que la siluation ne sera pas suffisamment stabilisée,
le défaul d’une organisation librement consentie pourrail avoir
pour résullal une lelle anarchie, qu’il seraitl peul-élre nécessaire
de prendre des mesures draconiennes. Mualgré ses imperfections,
une lelle organisation défendra micux les intéréts el les droils
des producteurs que lout aulre organisme étranger & la profession.

Il est évident que Uintérét réel des planteurs qui tergiversent,
ou dénigren! lUaction des dirigeants de la profession, réside
dans une collaboration élroile avec les organisalions profes-
sionnelles pour examiner el éludier les nombreux problémes
d’apres-guerre dans un espril d’aide mutuelle.

L’AVOCAT EN

A ce que U'on rapporte, le premier avocalier aurail élé importé
en 1856 du Nicaragua par le DT Tuomas J. Wuire. Il esl
maintenant cullivé rationnellement en Californie du Sud, dans
la région céliére. lLes cenlres de produclion ne pénélrent guére
@ plus de 50 kms @ Uintérieur. Environ 909%, des vergers sonl
situés dans les Comtés d’Orange, de San Diégo el de [.os Angelés.

L’avocatier est le plus sensible des arbres fruiliers sub-
tropicaux au froid, aux chaleurs inlenses, @ la sécheresse. Il
n’est pas trés difficile, quant au sol, Il prospére normalement
sur un sol de fertilité moyenne. Toulefois, il est particuliérement
sensible & la fois ( une sécheresse el ¢ une humidité excessives
du sol. Aussi, selon les cas, une irrigation ou un drainage
adéquat sonl nécessaires, I.’avocalier esl lrés sensible wu mauvais
drainage.

CALIFORNIE

Depuis son inlroduction, de nombreux travaux ont élé effectués
pour sélectionner les meilleures variélés comunerciales des trois
espéces :  Anlillaise, Gualemalienne, Mexicaine. Plus de
200 variélés de ces deux derniéres sonl cullivées. Mais les
variélés sélectionnées en vue du commerce pour leurs qualilés
sonl, dans Uordre d’importance: la Fuerté, la Nabal, la
Dickinson, la Puebla el U'Anahein. D’aulres variétés sont
actuellement éludiées, qui peul-élre détréneront celles-ci, On
commence @ récoller @ parlir de la (roisiéme année (400 kgs
par hectare environ).

C’est grdce & Uassociation des producleurs d’avocats de
Californie, créée en 1915, qui devienl en 1924 la Coopéralive
« Calavo  Growers of California » Coopéralive de commercia-
lisalion, que celle cullure el son commerce se développérent
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surloul grdace aux recherches scienlifiques appliquées, qu’elle
effectua sur les variélés, les méthodes de cullure, la qualilé,
el, par ses méthodes de commercialisalion, el de publicilé,
Acluellement, celle coopéralive « 3G Agences de venle el de
publicité dans tlous les Elals-Unis.

Le graphique ci-conlre monltre la progression réalisée par
la production commercialisée.

Les surfuces plantées en rapporl en 1946 élaient de
5.717 heclares conlre 276G hectares en 1925. ILa produclion
est de 6 & 10 lonnes @ 'hectare. En 1944, dans le Com!é d’Orange,
le profil nel par hectare «a été de 177.900 [rs (593 S par acre)
pour une récolle de 7 (. 142 ¢ ["heclare.

Les récolles s’élendent sur loule U'année, mauis aucun fruil
ne peut élre cueilli s’il n’a pas alteint le degré de maturité fivé
a 8% de maliéres grasses ou d’huile. La différence de coloralion
de la peau, couleur plus vive pour les variélés de couleur sombre,
mais ¢« peine sensible pour les variélés de couleur verle ne
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Production de I'avocat en Californie du sud, d’aprées le growers
manual of facls (Calavo growing ol Colifornic).
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peuvenl servir d’indicalion pour le stade de cueillelle. Les normes
de standardisation sonl rigourcuses el les [ruils doivent élre
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Production commercialisée d'avocat en Californie (en tonnes).
emballés sur plateau de 6 kgs environ, lupissé de fibre de bois

pour éviter les chocs, d’aprés les calibres suivanls :
Nombre de fruils  Poids des fruils Poids net par plateau

48 [ruils 100 @ 115 gr. 4 kgs 750
42 113 & 141 5 kgs 440
33 u 141 a 194 3 kgs 895
3 " 194 @ 226 -
24 226 ( 283 » -
20 i 283 @ 340 —
16 [ 340 a 421 e
14 " 421 a 477
%2 0 477 @ 562
10 ! 562 (4 652
9 -- 652 a 708 -
8 @ 708 a 825 =

Le gros probléme du développement de la cullure de ce [ruil
« 6té d’introduire ce dernier el de la faire connailre au consom-
mateur. Il ne faul pas perdre de vue qu’envers ce qui n’esl pas
compris ou connu, la consommalion se monlre rélicente. (’est
pour cetle raison qu'une grande publicilé a élé [aile pour ce
[ruil riche en maliéres grasses, qu’il conlienl duans la proportion
de 20%, 2, 10de proléine, 5, 95 d’hydrate de carbone. Sa valeur
en calories est de 1000 unités el plus pour 450 gr, comparable
en cela avec le maigre de la viande. ('est un fruil riche
en vilumines 131, 132 (riboflarine) el en vilumines A el (.
Il contient également du calcium, de la polasse, du sodium,
du magnésium, du manganése el du cuivre.

Pour le conserver le plus longlemps possible, la lempéralure
doil élre de 40 4 C.oa 70 22 C, au-dessous de celle lempéralure,
le fruil se décolore, pour une maluration lente il faul une tempé-
ralure de 70 22 a 120 78. La meilleure température de maluralion
est celle comprise entre 120 § el 21° 11 el pour une maturation
accélérée de 210 11 @ 267 67. Au-dessus, le [ruil se décolore
el s’ubime.

L’avenir commercial de ce fruil peul élre inléressanl car
la concurrence de la IFloride esl pou imporlanle, el celle de
Cuba ne joue que pendanl les mois d’élé. De ece pays, avan
querre, 3.000 «a 6.000 lonnes d’avocals élaient importées duns
la région alluntique des ISlals-Unis.





